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SCHEDE TECNICHE

ELENA FUCCI



Denominazione
anico del Vulture
Affinamento
12 mesi in barrique da 200 litri
iglia

A

2 mesi in bot

Regione
Barile (PZ)

Basilicata

Varieta
Aglianico del Vulture 100"
jgneti
Posizionati ai piedi del Monte Vulture (antico

vulcano spento), nel borgo di Barile, cuore
anico del Vulture

della produzione dell'’

una zona tra le pii vocate con un terrorir ¢ un
microclima unico,

Sistemi di allevamento

Guyot corto, Capanno vulturino
Sovescio

Favino coltivato in azienda
Ifiti

16-18° C

Decantazione

Minimo 30 minuti

demmia

Una delle ultime vendemmie d'ltalia: a
seconda della stagione pu

la vinificazione.
Ettari vitati

in cantina p

S vlgnen

TITOLO
Aglianico del Vulture DOC
nificazione

s raccolta n piccole cest
in cantina, seleziona

diretamente
diraspata. Ad acini qu:
cisterne dacciaio per la ferment
stesso tempo

i interi viene immessa
alcolica (1a macerazione dura lo
della fermentazione). Segue svinatura e soffice
pressatura con
La fermentazione
barriques da 200 It (50°

pressa a polmor
malolattica viene svolta in
nuove) per totals
ffinamento. Ulteriore

iglia prima

i di
namento di 12 mesi in bot

della commercializzazione

Note degustative

Colore rubino intenso c

ampio e complesso,

n spiccati riflessi
minerale decisamente
it

ate di ciliegia e confettur

fruttato ed etereo in
gioventis con nitidi sentori speziati,

Sensazioni spice
di frutta, ribes, rosmarino, taba
cannella. Sapor caldo
struttura e persistenza aromatic
finale. Vino di spiccata personalita e
rappresentivita del territrio, destinato

ampia
e lungo

un grande futuro.

Vulcanico composto da strati di roccia

leanic (pozzolana), il cener
I

ati

1500
Botiglie prodotte
28.000

3000 ml




Agianica et veure DO
Affinamento

18 mesi in anfora da 700 It in terracotta
non trattata ulteriore affinamento

di 6 mesi in bottiglia

gione

Barile (PZ
Varieta

Basilicata

Aglianico del Vultu

Vigneti

Comune di Barile

Conteada Solagna de Titolo- 600 1
Esposizione - ud e

Sistemt d allevamento

ot corto, Capanno Vulturino

Sistema biologico

Sovescs

vato in aziend

sl

ino colti

simo 2 e/
Gradoaleaico
14
T di servizio
T.16° C

TITOLO by AMPHORA

Aglianico del Vulture DOC

nificazione
Selezione dell'uva
quasi interi fermenta in un anfora d

diraspatura ed ad acini

il tempo della fermentazione

Hicalca (12-13 £8) con contimui delestages
rimontaggi. Svinautr
fermentazione malolattica sempre in

terracotta
Note degustative
Colore rubino intenso con riflessi

Grande persistenza aromatic

ampia struttura ¢ spiccata personalita
alla sapidita

ora pi pronunciata

foventt grazie

Vulcanico composto da strati di roceia
ulcanica (pozzolana), lapill, ceneri
intervallati da strati di argilla

Bordolese 0.75
Botigle prodotie




Denominazione
Igt Basilicata Rosato

Basilicata - Barile (PZ)
Varieta

Aglianico 100%

Vigneti

Posizionati ai piedi del Monte Vulture
(antico vulcano spento), nel borgo di Barile,
cuore della produzione dell'Aglianico del
Vulture. Per la produzione del nostro rosato
Sono stati scelti  vigneti pii giovani con un
eth compresa tra i 6 ¢ 1 10 anni

Sistemi di allevamento

Guyot corto,

Sovescio
Favino coltivato in azienda

T di servizio
10°C

cantazione
Non necessaria

Vendemmia

1° settimana di ottobre,
svolta manualmente nella
parte pil giovane e vigorosa
del vigneto e prontamente
portata in cantina

per la vinificazione.

TITOLO Pink Edition
Igt Basilicata Rosato

Vinificazione Y
L'uva raccolta in piccole ceste viene
portata in cantina ¢ raffreddata,
Successivamente viene diraspata

ed ad acini quasi interi viene
immessa in cisterne d'acciaio

per la criomacerazione di
circa 4 giorni. L'uva viene

quindi pressata sofficemente

(ciclo da 30 minuti) e spostato

nelle cisterne d'acciaio per la
fermentazione alcolica.

Altermine, il vion viene
stabilizzato con il freddo

per 2-3 mesi. Il vino viene

poi filtrato ¢ imbottigliato,

© mantenuto al riposo per

ulteriori due mesi,

Note degustative
Colore rosa intenso e brillante.
Al naso bouquet di aromi fruttati
con sentor di agrumi, fragole ¢
fiori bianchi,

In bocca minerale, sapido e

di grande equilibrio.

ELENA FUCCI



TITOLO

Aglianico del Vulture DOCG Superiore

Denominazione
del Vulture DOCG Superiore
Affinamento

Aglianic

Vinificazione

iccole ceste viene direttamente

Aglianico del Vulture 100
rancese da 200 1t (50

Com,
prima della ¢

Posizionati

Note degustative

Annata di grande fascino e seduzione
oncentrato, ricco ed equilibrato, d
olore rubino intenso. Elegante ¢ levigato

Sistems b allevamento 1a trama tannica, concentrazior

Guyot corto, Capanno vulturino

atiche e note speziate

Sovescio di frutto in evoluzione cilie
Favino coltivato in azienda persistenza aromatica ¢
soliti acco, sorretto da una

vena acida che regala una

Suol
T diservizio  yulcanico composto da strati di roccia
ulcanica (pozzolana), lapill, ceneri
Decantazione  jnrervallati da strati di argill
Minimo 30 minuti  (stas del vulcant)

Vendemmia  Lieiti
Vendemmia manual APit Selezionati
vecchia 0annia Formati

maturazione fenolica perfett
degli

Batglie prodotie

Ettari vitati
Et vigneti



TITOLO

Aglianico del Vulture DOCG Superiore Riserva

Denominazione
Aglianico del Vulture DOCG Superiore Riserva
Affinamento _ Vinificazione
Sanni L olta in piccole ceste viene
Regione direttamente portata in cantina, diraspata
Basilicata - Barile (PZ) e selezionata su tavolo di cernita. Ad acini interi

Varieta  viene immessa nelle cisterne d'acciaio per la
100° sulle
igneti  buce

di del Monte Vulture  rovere francese da 200
alteriori 24 mesi di

invecchiamento in tonneau da 500 It nuovi
12 mesi in

fermentazione alcolica ¢ la macerazion

in barriques i

Aglianico del Vultur

Fermentazione malolattic
Posizionati ai p 1t (50% nuove) per
(antico vulcano spento), nel borgo di Barile

dell'Aglianico del Vulture

lia produzione
affinamento per

prima della commercializzazione

Note degustative
microclima unico.  Dall'espressione cupa ¢ gustosa,

diallevamento L guquet evoluto ¢ profondo offre sentori

Sistemi

Guyot corto g frutta secca e m
no coltivato in azienda  Forte identita minerale tra le principali
caratteristiche che definisce quest

Riserva. L

ccellente integrazione ¢ una
struttura. E appena stato cr
ino di riferimento per I'ltalia del Sud
(Monica Larner - Robert Parker),

Minimo 30 minuti
Vendemmia  1c..
particella piti  yulcanic
del vigneto di 70 annia  ntervallati 4

ulcano)

o composto da strati di roccia
(pozzolana), lapilli, ceneri

vece strati di argilla
maturazione fenolic

selezione degli acini su tavolo di cernita
Ettari vitati

6ha
Eta vigneti
5070 anni Botigle prodotie



TITOLO LaGrappa

da vinaccia fresca di Aglianico del Vulture

11 punto di prtenza per una grande grappa  Ia materi prima

lavorata secondo antiche tradizioni a Santa Massenza
o, per ottenere un distillato di estrema
finezza, eleganza e purezza.

arieta
Da vinacce fresche biologiche di uva Aglianico
Vigneto

Titolo (Contrada Solagna del Titolo) - Barile (PZ)
Gradazione

42% vol.
Distillazione artigianale
Prodotta con alambicco a distillazione continua a bagnomaria,
per una lavorazione precisa della vinaccia fresca. La vinaccia
viene riscaldata a bagnomaria, ¢ il vapore viene immesso in una
intercapedine del distillatore (anziché direttamente nella materia
prima) e porta in ebollizione la vinaccia in modo lento e continuo
2l fine dh otenere una disllione fneed clegante con west-
rema pulizia gustativ

Profilo sensoriale

Colore trasparente limpido, profumo intenso e persistente.

Di grande freschezza e intensita al palato,

appo
Sughero naturale

Servizio

Servire a temperatura ambiente, nel classico bicchiere a tulipano,
Durante il periodo estivo, servirla a temperatura di cantina
intorno ai 16/18°C.

Abbinamenti

Sigaro Toscano

Formato

500 ml



Denominazione

Varieta

Posizione uliveti

Suolo

Raccolta

Molitura

Note degustative

Abbinamenti

Acidita
Formati

Bottiglie prodotte

ELENA FUCCI




TITOLO 2017
Formati ELENA FUCCI

Bordolese Magnum Jeroboam
750 ml. 1500 ml. 3000 ml.



TITOLO ==
ELENA FUCCI

Docg Docg
Magnum Superiore Superiore Riserva
1500 ml. 1500 ml. 1500 ml.






da Autostrada Napoli Bari - uscita Candela
Seguire Potenza Melfi

Uscita Potenza Melfi

uscita Barile Ginestra

AZIENDA AGRICOLA
ELENA FUCCI

Potenza

Bari Palese 7
Autostrada @)

Azienda Agricola
Elena Fucei

C.da Solagna del Titolo
85022 BARILE (P2) - Italy
tel. +39.320 48 79 945
infoG@elenafuccivini.com
www.elenafuccivini.com
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